
 

 

A Krickrafli eredeti receptje: 

 

 

Hozzávalók:   

10 karikához  

 

1 l tej 

1 l liszt 

1 kiskanál szódabikarbóna 

8 db tojás. 

 

Elkészítés:  

 

Az egy liter tejet felforralom és amikor beleöntöm az egy liter lisztet, amit előre 

összekavartam a szódabikarbónával egy pár percig főzöm és utána hagyom kihűlni. 

Egyenként beleütöm a tojásokat és minden tojás után kézzel jól kidolgozom, hogy sima 

tésztát kapjak. Utána forró olajba kisütöm és meghintem porcukorral.  

 

 


